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\\ “Focaccia au Chevre et jambon sec, sauce pesto rouge  9€

VRisotto d’asperges vertes et amandes, créme d’asperge  10€

©Tartare de crevettes cuites, avocats et mangues 12€
wSaint jacques poélées, sauce foie gras 17€
et spaguettis de courgettes _
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v Meli melo de poisson 17€

(saumon sauce au curry et bar beurre blanc a la ciboulette)
v Le Love bur, ger (steack haché, Maroilles,sauce maroilles) 18€

/Q ¥ Mignon de porc en croute de chorizo sauce e poivron 205&
/% « Navarin d'agneau W 21€
vFilet de boeuf, sauce au bleu ou poivre 26€
3. 7\ ‘
Desserts : %/
vCheesecake aux fruits rouges 8€
v Verrine chocolat /noix 8¢
(Génoise au noix, noix caramélisées, mousse choco)
v Tiramisu poires, caramel et speculoos 8¢

v Créme brulée orange et aux epices a pain d’epices 8¢

Vin au verre:
Blanc:

V¥Petit Café gourmand desserts avec thé ou café 12¢

-Sauvignon sec) 4.00€ j(-
-Cote de Bergeracnic) 5.00€ /)(— /&W
-Jurancon (moeleux) 6.00€ )@

Rosé: P
et LES BIERES PRESSIONS
- le petite ballade (s.)5.00€ PP
p = -la Grisette (blonde bio sans gluten) 5° 3.50€

Rouge: _Saint Feuillien poncey 7° 4.00€
-Feuillien grand cru (blonde) 9s° 5.70€

-Cote du Rhone 6.00€
-Bordeaux 7.00€

Monbazillac

Vin moelleux

37.5cl 16€
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