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L' AUBERGE ot ’

DE LA FORGE ) - Tou

Les Entrees : w% Plat

-Rillettes de porc avec une touche de curry madras 6.00€

-(Euf parfait, sauce Marolilles et ses croutons 8.00€

-Gnocchi, sauce parmesan et lamelles de chorizo 8.00€

-Le chevre chaud fumé au miel et céréales /” T 8.00€ 13.00€
-Petit cake a la feta, sur salade gourmande =4 8.00€ 13.00€

-Ca.rpaccio de boeuf AIlgllS a I'huile de noix, parmesan, pickels 12.00€  16.00€
-Saumon fumé par nos soins, citron chaud et ses toasts  14.00€

-St-Jacques poélées, sauce foie gras et lamelles de jambon sec 15.00€  25.00€

L es Plats :

-Filet Américain (viande de boeuf crue mélangée a la sauce américaine) frites fraiches  12.00€
-Emincés de poulet Yuzu Pepper et ses linguines auce crémée)  13.00€
-Potjevleesch (porc, lapin et poulet cuits dans Ia biere, servi froid en gelée) frites fraiches 13.00€
-Filet de Bar et sa créme de concombre 14.00€
-Carbonades flamandes (cuit dans Ia biere et le pain d’épices) frites fraiches 15.00€
-Le burger de 'auberge (steak haché, crudités, tomme de cambrai, sauce duchef)  15.00€

-Welsch (cheddar fondu dans la biere sur du pain et du jambon.) 16.00€
-Pluma de porc ibérique, sauce au poivron R 16.00€
-Mignon de porc fumé, sauce Maroilles 17.00€
-Le ’Fum’Maison” (lard, poulet, porc, saucisses) fumés par nos soins 18.00€
-Ch’l]te déCOUVCTtC (filet américain, Potjevleesch, carbonades flamandes, Welsch) 21.00€
-Filet de Boeuf poélé, sauce au choix mclus 25.00€
T'chiots Bilous  10€ Nos sauces :  (suppL€)
= Steal:) :aché Poivre / Maroilles / Foie gras | \ \ ~
Ou X 1/
@; Un plat en plus petit + glace il
r". 1 ')'
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.P.N.S., ne pas jeter sur la voie publique. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé \._/ V. .
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ym‘:,, Les Desserts : . gzﬁ)‘(
\ -}’ose gourmande (2 desserts  + café ou thé) @ 4.56é
-Ile flottante et sa creme anglaise 6.00€
-Biscuit de Savoie et son coulis a 'orange et a la sauge 8.00€
-Tarte du moment (aw pormes et compote d abpisot ot prues) 8.00€
-Brownie au noix de cajou et beurre de cacahuétes 8.00€
-Le Tiramisu au spéculoos 8.00¢
-Le Petit gourmand (4 desserts+ café ou th¢) 8.00€
-Panna cotta et son coulis d’abricot 8.00€
-Créme brulée au thé vert fruit rouge 8.00¢
* Choix possible demandez-nous Le bu 66lc tea  6€
( lipton avec bille de péchie)
Les parfums :
-Coupe de glace 2 boules 8.00€ | LES BIERES PRESSIONS
Citron, Citron vert, Cassis, -PEstaminetpionse 5.2° 3.50€

-MaredsouSwonseey 6.5° 4.00€

Fraise, Poire, Fruit de la passion ;1
T | -La DOCK’S BEER +6.5° 4.70€

Chocolat, Vanille, Spéculoos, 5=

Caramel, Menthe, Café,

L Vin au verre:
Rhum raisin, pistache.

T RO R SR R

- Blanc:
Les coupes : -Cote de Gascogne 4.00€

-Dame blanche 10,00€ | -Bordeaux blanc 4.00€
3 boules vanille, chocolat fondu, chantilly ‘ 5
_Douceur de fruit 10,00€ | -Monbazillac (moelleux) 5.00€
1 boule fraise, cassis, fruit de la passion, chantilly ; Rosé:
Café liegeois 10,00¢ | Champ des grillons 5.00€
2 boules café et 1 vanille, café, chantilly j;
-Dame noire 10,00€ | Rouge:
3 boules chocolat, chocolat fondu, chantilly : -Bordeaux 5 00€
-La Caramello 11,00€ | ;
2 boules Caramel, vanille, sauce caramel, chantilly E -COte dll Rhone 5'00€
-Black Mint 13,00€
3 boules menthe, get 27, Chantilly
-La Créole 13,00€
Glace vanille, rhum-raisin, Rhum, Chantilly
-Le colonel 13.00€

3 boules citron et vodka

I.P.N.S., ne pas jeter sur la voie publique, L’abus d’alcool est dangereux pour la santé



