A I—a carte Bowvie f@Te ‘

L'AUBERGE , . N
D LA;?RGE Les entrées SR <./

-Tarte rustique : chevre, tomates et oignons confits

-Salade Véan (salade, tomate, concombre, avocat, poivron, pois chiche, pickles)
-CEuf parfait, et ses crevettes, sauce safranée

-Asperge blanche, et sa mayonnaise a I'avocat

-Saint Jacques, a I'orange iz et spaghettis de courgettes)

-Saumon fumé maison, citron chaud et ses toasts

-Foie gras au porto et cognac, confit de mangue et gingembre

Les plats

-Ballotin de volaille a I'italienne mozarela, 1ard) SAUCE fomMmate basilic
-Potjevleesch (porc, lapin et poulet cuit dans la biére, servi froid en gelée)
-Carbonnades flamandes (beeut cuit dans la biere et le pain a'¢pices) frites fraiches
-Welsch (cheddar fondu dans la biére sur du pain et du jambon)

-Filet de thon rouge, facon méditerranéen riz et isgumes basse température.

-Mlg non de porc, sauce Maroilles, gratin dauphinois et légumes basse température

-GlgOT d’OgneGU marinée au ChimiCthTi, gratin dauphinois et légumes basse température

-Filet de Boeuf poéle, sauce au gorgonzola

Les Desserts

-Tarte rustique mangue et péche

-Cheesecake a I'ananas

-L'incontournable lle flottante et sa creme anglaise maison
-Fondant au chocolat, creme anglaise au thé matcha
-Creme br0lée pistache

-Tiramisu au caramel et Spéculoos

-Le Gourmand (7/8desserts + café ou thé) Les Tichiofs Bilotés]io
un desse

-Les coupes de glace y kphlgi:; jambon

it

(Dame blanche/Dame noire/café liegeois/martiniquaise) Un plaT enpl peTI
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