La carte

Les entrées

-Tarte rustique : chévre, tomates et oignons confits 7.00€
-CEuf parfait, sauce Maroilles, crumble de pain 7.00€

-Hareng fumé, pommes de terre tiedes, pickles d’oignons rouges  7.00€

-Salade végan 7.00€

(Salade iceberg, tomate, concombre, poivron, pois chiche, feta, pickles)
-Saint jacques poélées, sauce safranée, spaghetti de courgette  12.00€
-Saumon fumé maison, citfron chaud et ses toasts 12.00€

-Foie gras au porto et cognac, confit de mangue et gingembre  14.00€

Les plais

-Blanc de poulet a I'indienne

-Potjevleesch (porc, lapin et poulet cuit dans la biére, servi froid en gelée)
-Filet de lieu, creme de citron au st jacques, rizet ikgumes basse température.
-Pennes a la Mexicaine (bceuf haché, sauce tomate, poivrons, haricots rouges)
-Carbonnades flamandes (beeut cuit dans la biere et le pain d'¢pices) frites fraiches
-Filet Ameéricain (viande de beeuf crue mélangée & la sauce américaine) frites fraiches

-Welsch (cheddar fondu dans la biére sur du pain et du jambon)

-Tranche de Gigot d’agneau marinée au chimichurri
-Filet de Boeuf poélé, sauce au gorgonzola

Les Desserts A
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Tarte rustique péche/abricot BE LA FORGE
-Cheesecake a I'abricot v

-L'incontournable lle flottante et sa creme anglaise maison
-Fondant au chocolat, creme anglaise au thé matcha

-Creme brUlée Pina colada(rhum/ananas)
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-Le pefit gourmand (4 desserts + café ou thé) : Un plat €N p'f;%i choix
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-Les coupes de glace +Une g(ljjuiqu’a 10.ans)

(Dame blanche/Dame noire/cafée liegeois/martiniquaise)
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